A leggers Siipple Aus dem Suppentopf

"D Supp muafl mr mit em Leffel essa, weil se zom Drenkg z dick isch"

€ 3,10

2 32 Fladlesuppe °
Kriftige RinderRraftbriihe mit hausgemachten Kriuterflidle

€ 3,20

3 Leberspitzlesuppe °
Kriftige Rinderkraftbriihe mit Leberspitzle

€ 3,50

4 3% Maultaschensuppe °
Kriftige Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Maultaschen

Franzosische Teller-Zwiebelsuppe > € 5,20

mit einem Schuf§ trockenem Riesling,
geschmdlzten Zwiebeln, Toastbrotwiirfeln

und herzhaftem Kdse iiberbacken

Deftige Teller-Gulaschsuppe ’ € 4,90

mit frischem Bauernbrot

7



s Feschbr

Zum Vespern

10

11

14 3%

15

16

"S“schmeckd wia do "hoim!"

Schinkenbrot >

mit geRochtem Hinterschinken, reich garniert nach Art des Hauses

Kdsebrot *

mit herzhaftem Kdse, reich garniert mit Ei und Zwiebelringen

Lachsbrot **

vom Lachsersatz, mit deutschem Kaviar, Ei und Zwiebelringen

Hausgemachter 'Schwdbischer Wurstsalat” >*
Schinkenwurststreifen mit schwdbischer Schwarzwurst

aus der Landmetzgerei, Zwiebelringen, Essiggurken

und Bauernbrot

Hausgemachter 'Schweizer Wurstsalat" >
SchinRenwurststreifen aus der Landmetzgerei

mit Kdsestreifen, Zwiebelringen, Essiggurken

und Bauernbrot

Russische Eier *
Fleischsalat auf hausgemachtem Kartoffelsalat,
dazu Streifen vom Lachsersatz, Ei, Kaviar und Bauernbrot

€ 6,20

€ 6,40

€ 6,90

€ 7,40

€ 7,40

€ 8,60



Alles Reesch Getoastet

"So wia mr isst, so schaffd mr au!"

18  Hawaii-Toast > € 6,90
mit gekochtem Hinterschinken, Ananas

und herzhaftem Kdse iiberbacken

21 Sportler-Toast *" € 880
mit zwei SchweineriicRensteaks,
geRochtem Hinterschinken, Champignons
und Rriftigem Kse tiberbacken, dazu ein Spiegelei

22 Gourmet-Toast >" € 10,10
mit zwei Schweinefiletmedaillons,
geRochtem Hinterschinken, Champignons, Tomaten
und Rrdftigem Kdse iiberbacken, dazu ein Spiegelei

43  Camembert ° € 7,10

zwei gebackene, panierte Camemberts

mit Preiselbeeren, Toastbrot, Ananas und Petersilie

189 Kartoffelpuffer ° € 6,80
vier gebackene Kartoffelpuffer
mit feinem Apfelmus mit Sahnehiaube



Noh Abbes? Beilagen zu unseren Gerichten

"“Wenn noh dr Buggl au Bauch wdr!"

24 Qortion Kroketten € 2,80
25 @ortion Pommes Frites € 2,50
26  Portion hausgemachte Spdtzle € 3,00
200  Portion Rnusprig gebratene BratRartoffeln € 3,20
31 Beilagensalat €270

mit verschiedenen Salaten der Saison

204 Hausgemachte Champignonsrahmsofie € 1,00

extra Portion, pro Person

205 Hausgemachte Bratensofse € 040

extra Portion, pro Person

23 Scheibe frisches Bauernbrot € 0,20

201 GrofSe Portion Pommes Frites -
(mit Ketchup oder Mayonnaise 125 )

202 Portion Ketchup, Mayonnaise oder Senf "*’ € 0,20

Zusatzstoﬁe

Liebe Géste, damit Sie immer einwandfreie Speisen und Getrinke vorfinden, versuchen wir sie so natiirlich wie moglich zu belassen. Leider
ist es unseren Zulieferern und den Lebensmittelerzeugern aus produRttechnischen Griinden im einen oder anderen Fall nicht moglich auf den
Einsatz von Zusatzstoffen ginzlich zu verzichten. Diese enthaltenen Inhaltsstoffe haben wir zu Ihrer Information nachstehend benannt:
1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoffen 4) mit Antioxidationsmittel 5) mit GeschmacRsverstirker 10) mit Phosphat

Ihr Fohrich-Team



Salidla Knackige Salate

Do hosch dr Saladl”

28 Lukullus-Salat **" € 840
GrofSer, bunter Salatteller mit hausgemachten Salaten
der Saison, dazu geRochter Hinterschinken, Kdse, Ei
und Bauernbrot.
Wiihlen Sie zwischen Haus- oder Thousand Island-Dressing

29  Nizza-Salat * € 870
Grofer, Rnackiger Blatt-, Gurken- und Tomatensalat
dazu Thunfischfilet in Sonnenblumendl,
garniert mit Ei, Zwiebelringen und schwarzen und griinen Oliven,
dazu Bauernbrot

30  Bauernsalat € 860
GrofSer, bunter Salatteller mit hausgemachten Salaten
der Saison, dazu griechischer Schafskdse,
garniert mit Zwiebelringen, schwarzen und griinen Oliven

und milden Peperonie, dazu Bauernbrot

230  Wiener Salat € 890

GrofSer, bunter Salatteller mit hausgemachten Salaten
der Saison, dazu panierte Schnitzelstreifen und Zitrone

231 Gemischter Salatteller € 3,50

Gemischter Salatteller mit hausgemachten Salaten der Saison



Aus 'm Lindle! Echt schwdbisch!

"Liabor en Ranza vom Essa als an Buggl vom Schaffa!"

32 Schwdbische Kis-Schbdzla >’ €870
mit Rostzwiebeln, Rriftigem Kdse und Blattsalat (Vegetarisch)
33 3% Hausg ‘machde Mauldascha "en d"r Briah" * € 7,60

Zwei hausgemachte Maultaschen in der Briife,
mit Rostzwiebeln und Kartoffelsalat

34 322 Gschmilzde Mauldascha * € 830
Zwei geschmdlzte, hausgemachte Maultaschen
mit Zwiebelsofe, Rstzwiebeln und Kartoffelsalat

35 Groschdede Mauldascha € 8,40
Zwei gerdstete, hausgemachte Maultaschen mit Ei
und hausgemachten Salaten der Saison

36  Mauldascha "Gourmet" " € 7,90
Zwei hausgemachte Maultaschen
mit gekochtem Hinterschinken und Kdse iiberbacken

37 Oter-Omledd € 7,80
mit frischen Champignons, Tomaten, Oliven
und griechischem Schafskise, dazu RnacRiger Blattsalat

38 32 Floischkds " € 6,70
Gebratener, grober FleischRdse aus der Landmetzgerei
mit Rostzwiebeln, Bratensofie und Bauernbrot

39 2= Floischkis mid Reschkardoffla ond Oi € 8,30
Gebratener, grober FleischRdse aus der Landmetzgerei
mit Rnusprig gebratenen Bratkartoffeln und Spiegelei

40 322 A Pirle Bratwiirschd mit Grombierasalat € 7,80
Ein Paar feine, gebratene Kalbsbratwiirste aus der
Landmetzgerei, mit Kartoffelsalat, Bratensofle und Bauernbrot

62 32 A Pirle Bratwiirschd " € 6,80
Ein Paar feine, gebratene Kalbsbratwiirste aus der
Landmetzgerei, mit BratensofSe und Bauernbrot

42 328 Sulz >"° € 8,40
Schweinskopfsiilze aus der Landmetzgerei mit Rnusprig
gebratenen Bratkartoffeln, Essiggurke und Zwiebelringen



Sauguad!

Schwein gehabt!

44

51

"Wenn d”Grombira durch da Saumaga ganga send, schmecket se no besser!"

SchniSa

Zwei panierte Schnitzel vom mageren Schweineriicken
mit hausgemachten Salaten der Saison

SchniPo

Zwei panierte Schnitzel vom mageren Schweineriicken

mit Pommes Frites

25138 SchniSpd

45

49

46

47

48

50

Zwei panierte Schnitzel vom mageren Schweineriicken
mit hausgemachten Spdtzle und BratensofSe

SchniPoSa

Zwei panierte Schnitzel vom mageren Schweineriicken
mit Pommes Frites oder hausgemachten Spdtzle,
dazu Bratensole und ein aemischter Beilaaensalat
Bauernschnitzel

Zwei panierte Schnitzel vom mageren Schweineriicken

mit Rnusprig gebratenen Bratkartoffeln und Spiegelei
Riickensteak "Natur"

Zwei Schweineriickensteaks "natur”

mit Krauterbutter und hausgemachten Salaten der Saison

Schweineriicken-Steak '"Hawaii" >>"

Zwei Schweineriickensteaks "natur"

mit geRochtem Hinterschinken, Ananas und Rriftigem Kdse

iiberbacken, dazu Pommes Frites

und ein gemischter Beilagensalat

Jagerschnitzel °
Zwei Schweineriickensteaks "natur”
mit ChampignonrahmsofSe, hausgemachten Spdtzle

und einem gemischten Beilagensalat

Zigeuner-Schnitzel ’
Zwei Schweineriickensteaks "natur”
mit pikanter ZigeunersofSe, Pommes Frites

und einem gemischten Beilagensalat

€970

€ 970

€ 10,10

€ 12,30

€ 11,20

€ 970

€ 12,50

¢ 12,40

¢ 12,40



Herra-Essa!

Feines Filet vom Schwein!

52

53

54

254

55

56

"s gibt nix Bessers als ebbes Guads!"

Filet-Rahmgeschnetzeltes ’

mit _feiner Cognacrahmsofe, dazu Kroketten und Blattsalat

Schweine-Medaillons "Tiroler Art"”’

Zwei Schweinefiletmedaillons mit Creme Fraiche,
etwas Knoblauch, Tomaten und gebratenen Speckwiirfeln
iiberbacken, dazu Rnusprig gebratene BratRartoffeln

und ein gemischter Beilagensalat

Schweine-Medaillons "Madagaskar"’
Drei Schweinfiletmedaillons mit pikanter Pfeffersofie
vom Griinem Pfeffer, dazu Kroketten und Blattsalat

Schweine-Medaillons "Miinstertal”’
Zwei Schweinefiletmedaillons mit Krauterbutter,
Rnusprig gebratenen BratRartoffeln mit Speckwiirfeln

und einem gemischten Beilagensalat

Filet-Topfchen 'Stuttgarter Art" >
Drei Schweinefiletmedaillons mit ChampignonrahmsofSe,
hausgemachten Spdtzle

und einem gemischten Beilagensalat

Schweine-Filet ’

am Stiick gebraten, mit Pfeffersofie vom Griinem Pfeffer
oder Kriuterbutter, dazu frisches Bauernbrot

und ein grofier Salatteller mit hausgemachten Salaten

der Saison

€ 12,90

€ 12,50

€ 13,60

€ 12,50

€ 13,70

€ 14,20



Rendfloisch Alles vom Rind!

"I frai mi druff wia’s Hondle uffs metzga!"

57 Wiener Zwiebelrostbraten ° € 16,30
vom SiidameriRanischen Hochlandweiderind
mit Rpstzwiebeln, Bratensofle, Rnusprig gebratenen
BratRartoffeln und einem gemischten Beilagensalat

58 Jager-Rostbraten ’ € 16,40
vom Siidamerikanischen Hochlandweiderind
mit ChampignonrahmsofSe, hausgemachten Spdtzle

und einem gemischten Beilagensalat

59 @Berner Rostbraten "> € 16,80
vom Siidamerikanischen Hochlandrind
auf hausgemachten Ksspdtzle, mit Rgstzwiebeln
und BratensofSe, dazu Blattsalat

60  Tiroler Rostbraten " € 16,50
vom SiidameriRanischen Hochlandweiderind
mit Rnusprig gebratenen Bratkartoffeln,
gebratenem Speck, im Bierteig gebackenen Zwiebeln, Bratensofle

und einem gemischten Beilagensalat

61  Schwidbischer Zwiebelrostbraten ° € 16,40
vom SiidameriRanischen Hochlandweiderind
mit mildem WeinsauerRraut, einer hausgemachten Maultasche,

hausgemachten Spdtzle und Bratensofse

63  Pfeffer-Rumpsteak, (mind. 300g) € 16,80
vom Siidamerikanischen Hochlandweiderind

111 nur medium oder englisch gebraten maglich !!!
mit grobem SteaRpfeffer, Pommes Frites und Kriuterbutter



A bissle ebbes "Seniorenteller”

"4 bissle isch emmer no besser wia gar nix!"

198  Wiener Zwiebelroschdbrihdle € 10,30
vom SiidameriRanischen Hochlandweiderind
mit Rgstzwiebeln, Bratensofie
und Rnusprig gebratenen BratRartoffeln

71 Jager-Roschdbrihdle ° € 10,40
vom Siidamerikanischem Hochlandweiderind
mit Champignonrahmsofie und hausgemachten Spitzle

60  Jigor - Schweinefiletmedallio’s € 890
Zwei Schweinefiletmedaillons
mit Champignonrahmsofle und hausgemachten Spdtzle

70 Xonds Riggasteakle ’ € 7,60
vom mageren Schweineriicken, "natur”
mit Krdauterbutter und hausgemachten Salaten der Saison

72 Schnitzele € 7,60

vom mageren Schweineriicken, paniert,

mit hausgemachten Salaten der Saison

168  Schnitzele € 7,60
vom mageren Schweineriicken, paniert, mit Pommes Frites
73 32 Schnitzele € 7,80

vom mageren Schweineriicken, paniert,
mit hausgemachten Spdtzle und Bratensofe

74 32 Oi feina Brohdwurschd > € 6,60
Eine feine, gebratene Kalbsbratwurst aus der Landmetzgerei
mit BratensofSe, Kartoffelsalat und Bauernbrot

75 Oisahalb G roschdete Maulddschla € 6,80
Eineinhalb gerdstete, hausgemachte Maultaschen mit Ei
und hausgemachte Salate der Saison

16732 Schwibisch’s Wurschdsalidle >"° € 6,10
mit Schinkenwurststreifen, schwdbischer Schwarzwurst,
Zwiebelringen, Essiggurke und Bauernbrot

267 Schweizer Wurschdsalidle >" € 6,10
mit Schinkenwurststreifen, Kdsestreifen,

Zwiebelringen, Essiggurke , und Bauernbrot



Schldggich

Eis-Kalt

190

191

192

193

194

195

196

"Hocka ond schlotza isch besser wia standa ond schaffa!"

Kleines gemischtes Eis (3 Kugeln)

Kleines gemischtes Eis mit Sahne '

Gemischtes Eis (4 Kugeln)

Gemischtes Eis mit Sahne '

Heifle Liebe
Zwei grofie Kugeln Vanille-Eis

mit fieifen Himbeeren, Himbeergeist und Sakne

Zarte Versuchung
Zwei grofie Kugeln Vanille-Eis
mit Eierlikor und Safine '

Siiffer Traum

Vier, in Bierteig gebackene Apfelringe
mit zwei groflen Kugeln Vanilleeis und Safine '

€ 3,20

€ 3,60

€ 4,30

€ 4,60

€ 6,60

€ 6,50

€ 6,60



Bloh’s fir d Jonge Nur fiir die Kleinen!

"S“sch ebbes args, was i Wurschd fressa muss, bis meine Kendr vo dr Haut sadd wirdad!”

68  Dagobert-Duck-Teller €

Kleines, paniertes Schweineschnitzel
vom mageren Schweienriicken
mit Pommes Frites, Ketchup

und einer Rleinen Uberraschung

262 Obelix-Teller ° €

Eine hausgemachte Maultasche

mit Pommes Frites, Ketchup und einer Rleinen Uberraschung

66  Donald-Duck-Teller €

Eine feine, gebratene Kalbsbratwurst mit Pommes Frites,
Ketchup und einer Rleinen Uberraschung

2,5

67 Micky-Maus-Teller

Eine hausgemachtes FleischRiichle mit Bratensofse,

Pommes Frites und einer Kleinen Uberraschung

263 Idefix-Teller €

Vier Cevapcici mit Pommes Frites, Ketchup

und einer Rleinen Uberraschung

64  Asterix-Teller ? €

Portion Pommes Frites mit Ketchup

oder Mayonnaise und einer Rleinen Uberraschung

. 5
65 32 Daisy-Teller €
Portion hausgemachte Spdtzle mit BratensofSe

und einer Rleinen Uberraschung

202 Extra-Portion Ketchup oder Mayonnaise €

4,80

4,10

4,10

4,10

4,10

3,00

3,20

0,20



